Chel Andpeia
Stefanato

J VEGETARIANO
J VEGANO

SEM
GLUTEN
(PRATOS ELABORADOS

SEM GLUTEN, MAS
SUJEITOS A VESTIGIOS.)

Republica da
¢ Jaudade

Entradas

Prefacio V 2€

pdo, manteiga, pasta de azeitona
e sugestdo do dia

Sopa do dia ¥ ® 2.5€
Bruschetta de tomate e bacon 3.5€
Batatas Bravas V 3.5€
Salada Caprese com molho 6.5€
de salsa e manjericéo V &)

Camaréo ao alho @) 7.5€

VEGETARIANO/VEGANO

Ratatouille a Bras V & 13.5€

Alméndegas de gr(ﬁo,%ﬁJ 14.5€
com arroz de agafréo e
legumes salteados

PT

PROPOSTAS PARA CRIANCAS 2°

®

Creme de legumes, 12€
Bifinho de frango

com arroz bronco, batata frita e ovo

1 bola de gelado e dgua

Bifinho de frango 8,9€

com arroz bronco, batata frita e ovo




Andreia
Stefanato

VEGETARIANO

SEM
GLUTEN

\P
.
®

(PRATOS ELABORADOS
SEM GLUTEN, MAS
SUJEITOS A VESTIGIOS.)

PEIXE

Peixe do dia grelhado () 14.5€
com batata salteada e |egumes salteados

Lulas grelhadas 15.5€
com molho de manteiga, migas

e batata salteada

Risotto de camaréo e manga () 16.5€
aromatizado com citrino

Polvo panado 19.5€
com arroz de tomate, |egumes

salteados e molho aioli

Entrecosto em vinha d'alhos () 14.5€
com arroz de carqueja e grelos

Bife de frango cervejeiro 15.5€
com chips e salada

Prego (coragdo de alcatra) no prato  16.5€
Vazia ao alho () 19.5€
po|i‘ros de mandioca Fri‘ro, salada cherry,

pimentos padrén e milho doce

Leite creme 3.5€
com gelado de morango

Cheesecake Basco 45€
com caramelo salgado

Brownie de chocolate 4.5€
com gelado de Pistacio

Tiramisa 4.5€
Morgado do Bussaco 7€

com ge|0|do de lima
(Péo de 16 de nozes e creme de ovo)

PT



VINHO E ESPUMANTES A COPO PT

Vinho tinto e branco da casa a copo  25€

VINHO E ESPUMANTES DA CASA

FRISANTE

Montarro 2.5€
ESPUMANTE BRANCO

Séo Jodo (Bairrada) 14.5€
VINHO BRANCO MADURO

Tirone (Douro) 11.5€
VINHO TINTO MADURO

Tirone (Douro) 1.5€
JARRO DE VINHO BRANCO

Dom Jodo (Beira Interior) 8.5€
JARRO DE VINHO TINTO

Dom Joéo (Beira Interior) 8.5€
BAIRRADA

TINTOS

Sé&o Domingos 12.5€
Séo Jodio, Lote Especial 145€
Ataide Semedo 19.5€
Quinta dos Abibes 23.5€
BRANCOS

Sé&o Domingos 12.75€
Volupia 15.5€
Quinta dos Abibes 235€
ESPUMANTES BRANCOS

Sdo Jodo 14.5€
Quinta dos Abibes 23.5€
DAO

TINTOS

Quinta de Cabriz 12.5€
Colheita Selecionada

Chéo da Quinta 18.5€
Casa de Albuquerque 19.5€
Touriga Nacional

Quinta da Pellada 55€
BRANCOS

Casa de Albuquerque 15.5€

Encruzado




DOURO E TRAS-OS-MONTES

TINTOS

Tirone 11.5€
100 Hectares Touriga Nacional 16,50 16.5€
Soque 16,50 16.5€
100 Hectares Superior 21,50 21.5€
BRANCOS

Tirone 11,50 11.5€
100 Hectares 15,50 15.5€
ALENTEJO

TINTOS

.Com 16.5€
Herdade do Sobroso Reserva 21.5€
BRANCOS

Anas 13.5€
Esporéo Reserva 21.5€
RIBATE)O

TINTOS

Quinta do Gradil Tannat 19.5€
ROSE

Mateus 1.5€
VERDES BRANCOS

Muralhas 1.5€
Muros Antigos Alvarinho 17.5€
Deu la Deu Alvarinho 18.5€
ESPUMANTES

Murganheira 21.75€
Reserva Branco Brito 9175€

Murganheira Tinto




ket Andreia
Sz‘e/‘a/zaz‘o

VEGETARIAN

GLUTEN
FREE

\P
¥
®

(DISHES PREPARED
GLUTEN-FREE, BUT
SUBJECT TO TRACES))

Republica da

¢ audade

STARTERS

Preface VW 2€

(breod, buﬁer, olive paste and
suggestion of the day)

Soup of the day ¥ ® 2.5€
Tomato and bacon “Bruschetta” 35€
“Patatas Bravas” Y 45€

Spanish tapas of fried potatoes,
poired with a spicy tomato sauce

Caprese Salad VW & 45€

with Parsley sauce and basil

Garlic Shrimp ® 7.5€

VEGETARIAN

Ratatouille Bras-styleV’ ® 13.5€
(all bounded with eggs)

Chickpea meatballs h% 14.5€

with saffron rice
and sautéed vegetables

CHILDREN'S MENU & 20

Creamy vegetables soup, 12€
Chicken Steak

with white rice, chips and egg
1 scoop of ice cream and water

Chicken Steak 8,9€
with white rice, chips and egg



Chet Hndreia
Stefanato

J VEGETARIAN
J VEGAN

GLUTEN
FREE
(DISHES PREPARED

GLUTEN-FREE, BUT
SUBJECT TO TRACES.)

FISH

Grilled Fish of the day @ 14.5€

with sautéed potatoes and sautéed vegetables

Grilled squid 15.5€

drizzled with butter sauce, served with gor|ic
bread mash ("migas’) and sautéed potatoes.

Shrimp and Mango Risotto ) 16.5€

flavoured with citrus fruit

Breaded octopus 19.5€

with tomato rice, sautéed vegetables
and aioli sauce

MEAT

Entrecéte in garlic & 14.5€
and wine marinade (“vinha d'alhos”)

with carqueja rice and sautéed turnip greens

Brewer's chicken steak 15.5€
with chips and salad

Garlic steak (Rump heart steak) 16.5€

Grilled Sirloin Steak @ 19.5€

with fried yucca sticks, cherry salad,
padréon peppers and sweetcorn

DESSERTS

Creamy egg custard V 35€
with strawberry ice cream

Basque Cheesecake V 45€
with salted caramel

Chocolat Brownie Y 4.5€
with Pistachio ice cream

Tiramisu 4.5€
Morgado do Bussaco V 7€

with tangerine ice cream
(Walnut sponge cake with egg jam)



WINE AND SPARKLING WINE

BY THE GLASS

House red and white wine by the glass

2.5€

WINE AND SPARKLING WINE

HOUSE SELECTION

FRIZZANTE WINE

Montarro 25€
SPARKLING WINE « WHITE

Sdo Jodo (Bairrada) 14.5€
MATURE WHITE WINE

Tirone (Douro) 1.5€
MATURE RED WINE

Tirone (Douro) 1.5€
WHITE WINE JUG

Dom Joéo (Beira Interior) 8.5€
RED WINE JUG

Dom Jodo (Beira Interior) 8.5€
BAIRRADA

RED

Sé&o Domingos 12.5€
Séo Jodio, Lote Especial 145€
Ataide Semedo 19.5€
Quinta dos Abibes 235€
WHITE

Sé&o Domingos 12.75€
Volapia 155€
Quinta dos Abibes 235€
SPARKLING WINE « WHITE

Sdo Jodo 14.5€
Quinta dos Abibes 23.5€
DAO

RED

Quinta de Cabriz 12.5€
Colheita Selecionada

Chéo da Quinta 18.5€
Casa de Albuquerque 19.5€
Touriga Nacional

Quinta da Pellada 55€
WHITE

Casa de Albuquerque 15.5€

Encruzado



DOURO E TRAS-OS-MONTES

RED

Tirone 11.5€
100 Hectares Touriga Nacional 16,50 16.5€
Soque 16,50 16.5€
100 Hectares Superior 21,50 21.5€
WHITE

Tirone 11,50 11.5€
100 Hectares 15,50 15.5€
ALENTEJO

RED

.Com 16.5€
Herdade do Sobroso Reserva 21.5€
WHITE

Anas 13.5€
Esporéio Reserva 21.5€
RIBATE)O

RED

Quinta do Gradil Tannat 19.5€
ROSE

Mateus 1.5€
WHITE VINHO VERDE

Muralhas 1.5€
Muros Antigos Alvarinho 17.5€
Deu la Deu Alvarinho 18.5€
ESPUMANTES

Murganheira 21.75€
Reserva Branco Brito 9175€

Murganheira Tinto




